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DO DO 5,
& a4,

GOVERNO DO ESTADO DO PIAU{
SECRETARIA DE ESTADO DA ADMINISTRACAO DO PIAUJ - SEAD-PI

Assunto: Procedimento publico de Inten¢do de Registro de Pregos para subsidiar estudo de demandas para andlise de viabilidade da contratacdo de servigos de loca¢do de
espagos com e sem alimentagdo, mobiliario adequados e servigos correlatos.

Senhores,

Trata-se de divulgagdo de procedimento publico de Intengdo de Registro de Pregos (IRP) promovido pela Secretaria de Estado da Administragdo do Piaui (SEAD-PI),
com o objetivo de realizar o levantamento e o estudo de demanda necessérios ao planejamento e viabilidade da contratagdo de servigcos de locagdo de espagos com e sem
alimentagdo, mobilidrio adequados e servigos correlatos, para atender as demandas desta Secretaria de Administracdo e aos demais 6rgdos vinculados a Administragdo Publica
Estadual.

Considerando que a Secretaria de Estado da Administragdo do Piaui - SEAD é drgdo central da administragdo do Governo do Estado do Piaui e possui competéncia
para realizar procedimento publico de Inteng¢do de Registro de Precos — IRP, estabelecendo, quando for o caso, o nimero maximo de participantes, em conformidade com sua
capacidade de gerenciamento, conforme previsto nos arts. 52, 62 e 12, do Decreto Estadual n2 21.938, de 28 de Margo de 2023, que regulamenta sobre o procedimento auxiliar
de Registro de Pregos no ambito do Poder Executivo Estadual e art. 17, Lei n2 7.884, de 08 de dezembro de 2022, que estabelece a Organizagdo Administrativa do Estado do Piaui
(Lei n2 7.884/2022), o Decreto Estadual n2 21.872, de 07 de Margo de 2023, que regulamenta a Lei Federal n? 14.133, de 12 de Abril de 2021 no ambito do Poder Executivo
Estadual.

Considerando a competéncia atribuida a Diretoria de Planejamento de Compras Publicas, conforme estabelecido no art. 67 do Decreto n2 22.546, de 16 de
novembro de 2023, que aprova a Estrutura Regimental, o Organograma, as Atribuigdes e o Quadro Demonstrativo dos Cargos em Comissdo e das Fun¢des de Confianca da
Secretaria de Estado da Administragdo do Piaui (SEAD/PI), conforme disposto na Lei Estadual n? 7.884, de 8 de dezembro de 2022, cabe a essa Diretoria:

| - Planejar, coordenar e controlar a execugdo das contratagbes publicas, atuando na fase preparatéria dos procedimentos licitatérios, bem como desempenhando a
fungdo de agente de controle para garantir o cumprimento da legislagdo pertinente;

Il - Estudar as solugdes disponiveis no mercado e justificar a escolha da alternativa mais vantajosa, com a devida justificativa para a decisdo tomada;
11l - Cumprir as etapas do planejamento da contratagdo; e
IV - Realizar outras atividades correlatas a sua drea de atuagdo, conforme atribuidas pela autoridade superior competente.

Assim, a presente IRP n? 1/2026, visa realizar o estudo para levantamento do quantitativo, a fim de determinar a estimativa total das quantidades da demanda de
forma clara e precisa para atendimento de toda a necessidade administrativa, composto por 30 (trinta) itens de servigos: fornecimento de coffee breaks, kit lanche individual,
almocgo e jantar, espagos, espagos com alimentagdo, espacos com alimentagdo e mobiliarios, entre outros.

A estimativa das quantidades a serem contratadas devera considerar o consumo dos ultimos 12 (doze) meses e a previsdo para os proximos 12 (doze) meses, com
justificativa administrativa e documentos que comprovem a série histérica e a real necessidade dos quantitativos indicados, incluindo, se possivel, a previsdo no Plano Anual de
Contratagdes. O o6rgdo consultado devera informar os itens e respectivos quantitativos necessarios, com memdrias de calculo, documentos de suporte e aprovo do gestor,
levando em conta possiveis interdependéncias com outras contratagdes para otimizar recursos e alcangar ganhos de escala.

Cumpre ressaltar que a Intengdo de Registro de Pregos (IRP) é a ferramenta que permite que Administragdo Publica compartilhe as suas intengBes de realizar
licitagBes para Registro de Prego - SRP, possibilitando a participagdo de outros 6rgdos ou entidades que tenham interesse em adquirir o mesmo objeto. Entre os principais
beneficios das participagBes nas IRPs, estdo as economias de escala e processual, além de favorecer a redistribui¢do de agentes publicos para tarefas finalisticas.

Por fim, solicitamos que esta Intengdo de Registro de Pregos — IRP seja respondida pelos érgdos e entidades da administragdo publica estadual impreterivelmente
ATE O DIA 27/01/2026, seguindo os critérios elencados ao longo da IRP e anexo.

Informamos ainda que demandas enviadas apds esse prazo para a Secretaria de Estado da Administracdo (SEAD) NAO serdo computadas no presente procedimento
de Registro de Pregos, conforme o disposto no Inciso Il do Art. 62 do Decreto Estadual n2 21.938, de 28 de Margo de 2023.

Certo de sua habitual colaboragdo, desde ja agradecemos.

ANEXO UNICO
Link Site SEAD: (DOCUMENTO DE FORMALIZAGAO DE DEMANDA N2 1/2026/SEAD)
Link Compras GOV - UASG n2 927161: (clique aqui)

1. DEFINICOES
1.1. Para fins desta Intengdo de Registro de Pregos, consideram-se:

| - sistema de registro de pregos — SRP: conjunto de procedimentos para realizagdo, mediante contratagdo direta ou licitagdo nas modalidades pregdo ou concorréncia, de registro formal de
precos relativos a prestagdo de servigos, a obras e a aquisi¢do e locagdo de bens para contratagGes futuras;

Il - ata de registro de pregos: documento vinculativo e obrigacional, com caracteristica de compromisso para futura contratagdo, no qual sdo registrados o objeto, os pregos, os fornecedores,
os 6rgdos ou entidades participantes e as condi¢des a serem praticadas, conforme as disposigdes contidas no edital da licitagdo, no aviso ou instrumento de contratagdo direta e nas propostas
apresentadas;

1l - 6rgdo ou entidade gerenciadora: 6rgdo ou entidade da Administragdo responsavel pela condugdo do conjunto de procedimentos para registro de pregos e pelo gerenciamento da ata de
registro de pregos dele decorrente;

IV - 6rgdo ou entidade participante: 6rgdo ou entidade da Administragdo que participa dos procedimentos iniciais da contratagdo para registro de pregos e integra a ata de registro de pregos;

1.2. Abrangéncia da Participagdo:

1.2.1. Esta IRP é restrita exclusivamente aos 6rgdos e entidades da Administragdo Publica Direta, Autarquica e Fundacional do Estado do Piaui, em observancia a
estrutura prevista na Lei n? 7.884/2022 e a competéncia de gerenciamento centralizado estabelecida nos arts. 52 e 62 do Decreto Estadual n? 21.938/2023.

2. IDENTIFICAGAO DO ORGAO GERENCIADOR DA SOLUGCAO

Orgdo Gerenciador: Secretaria de Estado da Administragdo do Piaui - SEAD-PI

Diretoria de Planejamento de Compras Publicas/ Superintendéncia de Licitagdes e Contratos - SEAD-
Pl

Nome do Projeto: Intengdo de Registro de Pregos com vistas a subsidiar estudo de demandas para andlise de
viabilidade da contratacdo de servigos de locacdo de espacos com e sem alimentagdo, mobiliario

Unidade Requisitante:
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adequados e servigos correlatos, para atender as demandas desta Secretaria de Administragdo e
aos demais 6rgdos vinculados a Administragdo Publica Estadual.

E-mail: diretoriaplanejamentosead @gmail.com
Telefone: (86) 99448-3513
3. IDENTIFICAGAO DO ORGAO PARTICIPANTE DA SOLUGAO

Orgio Participante:

Responsavel pela Demanda:

E-mail:

Telefone:

Nota Explicativa: A tabela acima deve ser preenchida com os dados do(s) servidor(es) responsdvel(is) pela demanda designados pela autoridade mdaxima do 6rgéo ou da
entidade, conforme diviséo de atribui¢des de cada érgdo, ou a quem as normas de organizag¢éo administrativa indicarem.

O art. 92 do Decreto Estadual n® 21.938, de 28 de margo de 2023 prevé que o érgdo ou entidade participante serd responsdvel por manifestar seu interesse em participar do registro de
pregos, competindo-lhe: | - comunicar a Secretaria de Administragdo sua intengdo de participar do registro de pregos, em consondncia com: a) as especificacdes do item; b) estimativas das
quantidades, acompanhadas das memodrias de cdlculo e dos documentos que lhes dédo suporte, que considerem interdependéncias com outras contratagées, de modo a possibilitar economia
de escala; c) o local de entrega ou execugdo do servigo; Il - garantir que os atos relativos a incluséo no registro de pregos estejam formalizados e aprovados pela autoridade competente; il
- solicitar, se necessdrio, a incluséo de novos itens, no prazo previsto, acompanhada das informagdes referidas nas alineas do inciso I e da respectiva pesquisa de mercado que contemple a
variagéo de custos locais e regionais; IV - manifestar, junto ao érgéo ou entidade gerenciadora, mediante a utilizagéo da intengdo de registro de pregos, sua concordéncia com o objeto a ser
licitado, antes da realizagdo do procedimento licitatério ou da contratagdo direta; V - auxiliar tecnicamente, por solicitagdo do drgéo ou entidade gerenciadora, as atividades previstas nos
incisos V e VIl do caput do art. 62.

3.1. Termo de Responsabilidade:

3.2 Declaragdo de conformidade: O servidor responsével pela emissdo e encaminhamento do DFD, declara que os dados e informagdes nele contidos, incluindo
justificativas, memdria de calculo e documentos de suporte, estdo em conformidade com os requisitos do Decreto Estadual n2 21.938/2023. A assinatura do documento por
servidor que detém fé publica configura um ato que o vincula e o responsabiliza pela veracidade e integralidade de seu conteudo.

4. ALINHAMENTO ESTRATEGICO
4.1, O alinhamento estratégico abaixo indica 30 (trinta) itens.
4.2. Para o preenchimento da tabela, orientamos:

4.2.1.

consumo para o periodo de 12 (doze) meses, considerando o histdrico de utilizagdo e a previsdo de demandas futuras;

4.2.2.

Para fins desta Intengdo de Registro de Pregos, os quantitativos informados pelos 6rgdos e entidades participantes deverdo refletir a estimativa maxima de

As unidades de medida adotadas variam conforme a natureza do servigo, podendo ser expressas em unidade, quando a contratagdo estiver vinculada ao

atendimento por pessoa, kit ou refei¢do individual, ou em didria, quando se referir a locagdo de espagos e a disponibilizagdo de infraestrutura e servigos correlatos por

periodo de realizagdo do evento;
4.2.3.

informado e a forma de execugdo do servigo, devendo tais informagées estar devidamente justificadas e acompanhadas das respectivas memdarias de calculo.
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Intencdo de Registro de Pregos para contratagdo de servigos integrados de locagdo de
espacos, infraestrutura, alimentagdo (catering) e demais servigos correlatos para eventos

institucionais.

ITEM 01 FORNECIMENTO DE COFFEE BREAKS - Tipo 1 (Basico):
Bebida quente: Cha ou café (1 tipo), 100 ml por pessoa;
Bebidas frias (2 tipos: Sucos/refrigerante), 500 ml por pessoa;
Salgados simples ou mini sanduiches (3 tipos), 07 und por
pessoa, minimo 25g cada;
Bolo (1 tipo), 1 pedago por pessoa, minimo 60g;
Guardanapos de papel ,03 und p/ pessoa;
Sachés de agucar,02 und p/ pessoa;
1 Sachés de adogante,02 und p/ pessoa;
Mexedores para cha ou café, 02 und p/ pessoa;
Copos descartéveis 50 ml (café/chd), 02 und p/ pessoa;
Copos descartaveis 200 ml (suco/refrigerante), 03 und p/pessoa;
Bandejas descartaveis preferencialmente em papeldo laminado,
1 a cada 50 pessoas;
Toalha de mesa descartavel em papel, 1 por servico, medidas
aproximadas: 1,28 x2,20m.
ITEM 02 FORNECIMENTO DE COFFEE BREAKS - Tipo 2 (Intermedidrio):
Bebida quente: Cha ou café sem aglcar (2 tipos), 100 ml p/
pessoa;
Bebidas frias (4 tipos), 500 ml p/ pessoa;
Salgados simples ou mini sanduiches (5 tipos), 07 und por
pessoa, minimo 25g cada;
Bolos (2 tipos), 1 pedaco por pessoa, minimo 60g;
Guardanapo de papel, 03 und p/ pessoa;
Sachés de agucar, 02 und p/ pessoa;
Sachés de adogante, 02 und p/ pessoa;
Mexedores para ché ou café, 02 und p/ pessoa;
Copos descartaveis 50 ml (café/chd), 02 und p/ pessoa;
Copos descartéaveis 200 ml (suco/refrigerante), 03 und p/pessoa;
Bandejas descartaveis preferencialmente em papeldo laminado,
1 a cada 50 pessoas;
Toalha de mesa descartavel em papel, 3 por servico, medidas
aproximadas: 1,28 x2,20m.
ITEM 03 FORNECIMENTO DE COFFEE BREAKS - Tipo 3 (Avangado):
3 Bebida quente: Cha ou café sem aglcar (3 tipos), 100 ml p/
pessoa;
Bebidas frias (6 tipos), 500 ml p/ pessoa;
Salgados simples ou mini sanduiches (7 tipos), 07 und por
pessoa, minimo 25g cada;
Bolos (3 tipos), 1 pedago por pessoa, minimo 60g;

Guardanapo de papel, 05 und p/ pessoa;
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Caberd aos 6rgdos participantes atentar para a correta indicagdo da unidade de medida aplicével a cada item, bem como para a coeréncia entre o quantitativo

2/14



15/01/2026, 10:17

https://sei.pi.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=24355852&infra_siste...

ITEM 04

SEI/GOV-PI - 0021944937 - SEAD_INTENCAO DE REGISTRO DE PRECOS

Sachés de agcar, 02 und p/ pessoa;

Sachés de adogante, 02 und p/ pessoa;

Mexedores para chd ou café, 02 und p/ pessoa;

Copos descartéveis 50 ml (café/cha), 02 und p/ pessoa;

Copos descartaveis 200 ml (suco/refrigerante), 03 und p/pessoa;
Bandejas descartaveis preferencialmente em papeldo laminado,
1 a cada 50 pessoas;

Toalha de mesa descartével em papel, 5 por servico, medidas

aproximadas: 1,28 x2,20m;

FORNECIMENTO DE LANCHES EM KITS INDIVIDUAIS (Tipo 1):

Kit lanche embalado em isopor contendo:
01 fatia de bolo salgado,

01 fatia de bolo doce,

07 salgadinhos,

01 garrafa de suco de 300ml.

ITEM 05 — FORNECIMENTO DE LANCHES EM KITS INDIVIDUAIS (Tipo 2):

ITEM 06

ITEM 07

ITEM 08

ITEM 09

ITEM 10

Kit lanche embalado em caixa de isopor contendo:
01 pao francés com carne moida dentro,

01 fruta,

01 barra de cereal

01 garrafa de suco de 300ml.

FORNECIMENTO DE ALMOGO E/OU JANTAR COM MATERIAIS E
PESSOAL DE APOIO Tipo 1:

Arroz (2 tipos: branco e temperado com ervilha, cenoura,
piment&o) 180 g por pessoa;

Carne vermelha (2 tipos: assado de panela e lagarto), 120 g por
pessoa;

Carne branca (2 tipos: pernil agridoce e frango assado), 120 g
por pessoa;

Sobremesa (1 tipo: frutas ou salada de frutas), 100 g por pessoa
Agua, 300 ml por pessoa;

Refrigerante, 200 ml por pessoa;

Suco, 200 ml por pessoa

FORNECIMENTO DE ALMOGO E/OU JANTAR COM MATERIAIS E
PESSOAL DE APOIO Tipo 2:

Arroz (2 tipos: branco e temperado com ervilha, cenoura,
piment&o) 180 g por pessoa;

Carne vermelha (2 tipos: bife a cavala de filé e filé a0 molho
madeira), 120 g por pessoa;

Carne branca (2 tipos: filé de frango a francesa e filé de frango
acebolado), 120 g por pessoa;

Lasanha, 150 g por pessoa;

Sobremesa (2 tipos: mousse de lim3o e pudim), 80g por pessoa
Agua, 300 ml por pessoa;

Refrigerante, 200 ml por pessoa;

Suco, 200 ml por pessoa

FORNECIMENTO DE ALMOCO E/OU JANTAR COM MATERIAIS E
PESSOAL DE APOIO Tipo 3:

Arroz (2 tipos: branco e temperado com ervilha, cenoura,
piment3o) 180 g por pessoa;

Carne vermelha (1 tipo: Filé recheado com bacon, pimentdo
vermelho e amarelo ao molho roti), 120 g por pessoa;

Carne branca (1 tipo: peixe a escabeche), 120 g por pessoa;
Rondele de espinafre ao quatro queijo, 150 g;

Sobremesa (2 tipos: delicia de abacaxi e mousse de maracuja),
80g por pessoa;

Agua, 300 ml por pessoa;

Refrigerante, 200 ml por pessoa;

Suco, 200 ml por pessoa

LOCAGAO DE ESPACO COM CAPACIDADE DE ATE 200 PESSOAS
SEM ALIMENTAGAO.

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pulpito devidamente ornamentados (arranjos com
flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e
conferencistas, com equipamentos audiovisuais (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas acusticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projecio de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV lcd/led 4K de, no minimo, 32"
com suporte em treliga de aluminio D20), e ainda, 01 sistema
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,
recepcionistas, garcom para servir os conferencistas e técnicos

o0 equi iovisuais e

para instalar e oper:
de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal - (com mastros).

LOCAGAO DE ESPAGO COM CAPACIDADE DE 201 A 500 PESSOAS
SEM ALIMENTAGAO

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pulpito devidamente ornamentados (arranjos com
flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e
conferencistas, com equipamentos audiovisuais (01 sistema de

som com mesa digital contendo 02 caixas acusticas em
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pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projegdo de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, gargom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operacionalizar os equi ovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal - (com mastros).

LOCACAO DE ESPACO COM CAPACIDADE DE 501 A 1000
PESSOAS SEM ALIMENTACAO

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pllpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com i diovisuais (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas acUsticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de proje¢do de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, gargom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operacionalizar os equi ovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal - (com mastros).

LOCACAO DE ESPACO COM CAPACIDADE DE 1001 A 2000
PESSOAS SEM ALIMENTACAO.

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pllpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com i diovisuais (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas acUsticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de proje¢do de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, gargom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operacionalizar os equi jovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal - (com mastros).

LOCACAO DE ESPACO COM CAPACIDADE DE 2001 A 3000
PESSOAS SEM ALIMENTACAO.

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pllpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com i diovisuais (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas aclsticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de proje¢do de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, gargom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operacionalizar os equi iovisuais e
de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal - (com mastros).

LOCACAO DE ESPACO COM CAPACIDADE DE 3001 A 5000
PESSOAS SEM ALIMENTACAO.

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pllpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com i diovisuais (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas aclsticas em

pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio

UNIDADE
QUANTIDADE
CATSERV DE
ESTIMADA
MEDIDA
22721 Diaria
UNIDADE
QUANTIDADE
CATSERV DE
ESTIMADA
MEDIDA
22721 Didria
UNIDADE
QUANTIDADE
CATSERV DE
ESTIMADA
MEDIDA
22721 Didria
UNIDADE
QUANTIDADE
CATSERV DE
ESTIMADA
MEDIDA
22721 Diaria
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(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de proje¢do de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32"
com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emisso e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, garcom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e oper: izar os equi iovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e

outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /

Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal = (com mastros).

UNIDADE
LOCAGCAO DE ESPAGCO COM MOBILIARIO E ALIMENTACAO ATE QUANTIDADE
ITEM 15 CATSERV DE

200 PESSOAS SENTADAS -TIPO 1 ESTIMADA
MEDIDA

Auditério e/ou espago com capacidade para até 200 pessoas
sentadas + insumos e servicos:

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pulpito devidamente ornamentados (arranjos com
flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com ovisuais (01 sistema de

som com mesa digital contendo 02 caixas acUsticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projecio de imagem de, no
minimo, 120" e 01 Monitor/TV lcd/led 4K de, no minimo, 32"
15.1 com suporte em treliga de aluminio D20), e ainda, 01 sistema 22721 Didria
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,
recepcionistas, garcom para servir os conferencistas e técnicos

o0 equi iovisuais e

para instalar e oper:
de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,
Municipal - (com mastros).
Coffee break + insumos e servigos
Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa
Refrigerante 200 ml por pessoa
Agua 300 ml por pessoa
Café 150 ml por pessoa
Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa
152 Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697 Unidade
Bolos doces (3 tipos: maracujd, laranja, outros), 80 g por pessoa
Barquetes (2 tipos: frango e camarao), 1 unidade por pessoa
Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa
mini paes, 2 por pessoa
Patés, 20 g por pessoa
Torta de frango, 1 pedaco de 80g por pessoa
" . " ) UNIDADE
TG LOCACAO DE ESPACO COM MOBILIARIO E ALIMENTACAO, ATE Y e QUANTIDADE
200 PESSOAS SENTADAS -TIPO 2 ESTIMADA
MEDIDA
Audi

rio efou espaco com capacidade até 200 pessoas
sentadas + insumos e servigos:

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pllpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas aclsticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projecio de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”

16.1 com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema 22721 Didria
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, gargom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operacionalizar os equi ovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,
Municipal — (com mastros).

16.2 Almogo e/ou jantar contendo no minimo: 12807 Unidade
Arroz (2 tipos: branco e temperado com ervilha, cenoura,
pimentdo) 200 g por pessoa
Carne (3 tipos: file, frango, peixe) 220 g por pessoa
Salada verde/crua, 60 g por pessoa
Salada de legumes, 60 g por pessoa
Feijao, 80 g por pessoa
Farofa, 30 g por pessoa
Massa (lasanha/macarrao), 100 g por pessoa
Sobremesa (3 tipos: mousse, pudim, sobremesa regional), 100 g
por pessoa
Suco (2 tipos), 200 ml por pessoa
Refrigerante (3 tipos, incluindo light), 200 ml por pessoa

Agua mineral 300 ml por pessoa

O0BS: O almogo e/ou jantar serd servido com todo material de

pratos, copos, talheres, mesas com toalhas, cadeiras e servigos
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de gargom:

Pratos refei¢do, 1 por pessoa;

Pratos sobremesa, 1 por pessoa;

jogos de talheres (garfo, faca, colher), 1 por pessoa;

Copo para dgua, 1 por pessoa;

Copo para suco/refrigerante, 1 por pessoa;

Guardanapo (tecido ou papel), 1 por pessoa;

Travessas/bandejas para servigo, conforme montagem;

Mesas, 10 pessoas por mesa;

Toalhas, 1 por mesa;

Cadeiras 1 por pessoa;

Gargons, 1 garcom para cada 20 convidados.
Coffee break + insumos e servigos

Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa

Refrigerante 200 ml por pessoa

Agua 300 ml por pessoa

Café 150 ml por pessoa

Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa

16.3  Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697 Unidade

Bolos doces (3 tipos: maracujs, laranja, outros), 80 g por pessoa

Barquetes (2 tipos: frango e camardo), 1 unidade por pessoa

Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa

mini paes, 2 por pessoa

Patés, 20 g por pessoa

Torta de frango, 1 pedago de 80g por pessoa

A " = UNIDADE
AT LOCACAO DE ESPACO CD’M MOBILIARIO E ALIMENTACAO @Y oE QUANTIDADE

CAPACIDADE ENTRE 201 ATE 500 PESSOAS SENTADAS - TIPO 1 eI ESTIMADA
Auditério e/ou espago com capacidade entre 201 até 500

pessoas sentadas + insumos e servigos:

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de

honra e pulpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

conferencistas, com equipamentos audiovisuais (01 sistema de

som com mesa digital contendo 02 caixas acusticas em

pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio

(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no

minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de proje¢do de imagem de, no

minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32"

17.1 com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema 22721 Diaria

wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade

e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de

credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo

de ingressos com emisso e validagdo dos acessos, fornecimento

de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, garcom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e oper: izar os equi iovisuais e
de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,
Municipal = (com mastros).
Coffee break + insumos e servigos
Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa
Refrigerante 200 ml por pessoa
Agua 300 ml por pessoa
Café 150 ml por pessoa
Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa
17.2 Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697 Unidade
Bolos doces (3 tipos: maracujd, laranja, outros), 80 g por pessoa
Barquetes (2 tipos: frango e camaréo), 1 unidade por pessoa
Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa
mini paes, 2 por pessoa
Patés, 20 g por pessoa
Torta de frango, 1 pedago de 80g por pessoa
" " UNIDADE
TN LOCACAO DE ESPACO CO,M MOBILIARIO E ALIMENTAGAO SR DE QUANTIDADE
CAPACIDADE ENTRE 201 ATE 500 PESSOAS SENTADAS - TIPO 2 ESTIMADA
MEDIDA
Auditério e/ou espago com capacidade entre 201 até 500
pessoas sentadas + insumos e servigos:

01 auditério climati com cadeiras mesa de

honra e pulpito devidamente ornamentados (arranjos com
flores naturais para frente e chio) e cadeiras para autoridades e
conferencistas, com equipamentos audiovisuais (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas acusticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastzo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projecdo de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
18.1 com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema 22721 Didria
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, garcom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operaci i 0s i iovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,
Municipal — (com mastros).
18.2 Almogo e/ou jantar contendo no minimo: 12807 Unidade
Arroz (2 tipos: branco e temperado com ervilha, cenoura,
piment&o) 200 g por pessoa
Carne (3 tipos: filé, frango, peixe) 220 g por pessoa
Salada verde/crua, 60 g por pessoa
Salada de legumes, 60 g por pessoa

Feijdo, 80 g por pessoa
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Farofa, 30 g por pessoa

Massa (lasanha/macarrio), 100 g por pessoa

Sobremesa (3 tipos: mousse, pudim, sobremesa regional), 100 g
por pessoa

Suco (2 tipos), 200 ml por pessoa

Refrigerante (3 tipos, incluindo light), 200 ml por pessoa

Agua mineral 300 ml por pessoa

OBS: O almogo e/ou jantar serd servido com todo material de
pratos, copos, talheres, mesas com toalhas, cadeiras e servigos
de gargom:
Pratos refeigio, 1 por pessoa;
Pratos sobremesa, 1 por pessoa;
jogos de talheres (garfo, faca, colher), 1 por pessoa;
Copo para agua, 1 por pessoa;
Copo para suco/refrigerante, 1 por pessoa;
Guardanapo (tecido ou papel), 1 por pessoa;
Travessas/bandejas para servico, conforme montagem;
Mesas, 10 pessoas por mesa;
Toalhas, 1 por mesa;
Cadeiras 1 por pessoa;
Gargons, 1 gargom para cada 20 convidados.
Coffee break + insumos e servigos
Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa
Refrigerante 200 ml por pessoa
Agua 300 ml por pessoa
Café 150 ml por pessoa
Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa
18.3 Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697 Unidade
Bolos doces (3 tipos: maracuja, laranja, outros), 80 g por pessoa
Barquetes (2 tipos: frango e camardo), 1 unidade por pessoa
Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa
mini pdes, 2 por pessoa
Patés, 20 g por pessoa
Torta de frango, 1 pedago de 80g por pessoa
UNIDADE
ERTG ~ LOCACAO DE ESPACO COM MOBILIARIO E ALIMENTACAO CARCERY DE QUANTIDADE
CAPACIDADE ENTRE 501 ATE 1000 PESSOAS - TIPO 1 ESTIMADA
MEDIDA
Auditério e/ou espago com capacidade entre 501 até 1000
pessoas sentadas + insumos e servigos:
01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pulpito devidamente ornamentados (arranjos com
flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com ovisuais (01 sistema de

som com mesa digital contendo 02 caixas acusticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projecio de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV lcd/led 4K de, no minimo, 32"
19.1 com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema 22721 Didria
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,
recepcionistas, garcom para servir os conferencistas e técnicos

o0 equi iovisuais e

para instalar e oper:
de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e

outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /

Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal - (com mastros).
Coffee break + insumos e servigos

Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa

Refrigerante 200 ml por pessoa

Agua 300 ml por pessoa

Café 150 ml por pessoa

Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa

19.2  Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697 Unidade

Bolos doces (3 tipos: maracujd, laranja, outros), 80 g por pessoa

Barquetes (2 tipos: frango e camardo), 1 unidade por pessoa

Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa

mini paes, 2 por pessoa

Patés, 20 g por pessoa

Torta de frango, 1 pedaco de 80g por pessoa

— LOCAGAO DE ESPACO COM MOBILIARIO E ALIMENTAGAO UNIDADE

ITEM20 COM CAPACIDADE ENTRE 501 ATE 1000 PESSOAS SENTADAS -  CATSERV DE

TIPO 2 MEDIDA

QUANTIDADE
ESTIMADA

20.1 Auditério e/ou espago com capacidade entre 501 até 1000 22721 Didria
pessoas sentadas + insumos e servigos:
01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pllpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas aclsticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projegdo de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, gargom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operacionalizar os equi jovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
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outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal = (com mastros).

Almogo e/ou jantar contendo no mi

Arroz (2 tipos: branco e temperado com ervilha, cenoura,
piment&o) 200 g por pessoa

Carne (3 tipos: filé, frango, peixe) 220 g por pessoa

Salada verde/crua, 60 g por pessoa

Salada de legumes, 60 g por pessoa

Feijdo, 80 g por pessoa

Farofa, 30 g por pessoa

Massa (lasanha/macarrio), 100 g por pessoa

Sobremesa (3 tipos: mousse, pudim, sobremesa regional), 100 g
por pessoa

Suco (2 tipos), 200 ml por pessoa

Refrigerante (3 tipos, incluindo light), 200 ml por pessoa

Agua mineral 300 ml por pessoa

OBS: O almogo e/ou jantar serd servido com todo material de 12807
pratos, copos, talheres, mesas com toalhas, cadeiras e servicos
de garcom:

Pratos refei¢do, 1 por pessoa;

Pratos sobremesa, 1 por pessoa;

jogos de talheres (garfo, faca, colher), 1 por pessoa;

Copo para dgua, 1 por pessoa;

Copo para suco/refrigerante, 1 por pessoa;

Guardanapo (tecido ou papel), 1 por pessoa;

Travessas/bandejas para servigo, conforme montagem;

Mesas, 10 pessoas por mesa;

Toalhas, 1 por mesa;

Cadeiras 1 por pessoa;

Gargons, 1 gargom para cada 20 convidados.

Coffee break + insumos e servigos

Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa

Refrigerante 200 ml por pessoa

Agua 300 ml por pessoa

Café 150 ml por pessoa

Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa

Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697
Bolos doces (3 tipos: maracujd, laranja, outros), 80 g por pessoa

Barquetes (2 tipos: frango e camardo), 1 unidade por pessoa

Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa

mini paes, 2 por pessoa

Patés, 20 g por pessoa

Torta de frango, 1 pedaco de 80g por pessoa

— LOCAGAO DE ESPACO COM MOBILIARIO E ALIMENTAGAO
CAPACIDADE ENTRE 1001 ATE 2000 PESSOAS SENTADAS - TIPO  CATSERV
1

Auditério e/ou espago com capacidade entre 1001 até 2000

pessoas sentadas + servigos;

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de

honra e pllpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com i diovisuais (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas aclsticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projegdo de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema 22721
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, gargom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operacionalizar os equi ovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e

outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,
Municipal — (com mastros).
Coffee break + insumos e servigos

Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa

Refrigerante 200 ml por pessoa

Agua 300 ml por pessoa

Café 150 ml por pessoa

Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa

Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697
Bolos doces (3 tipos: maracujs, laranja, outros), 80 g por pessoa

Barquetes (2 tipos: frango e camardo), 1 unidade por pessoa

Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa

mini paes, 2 por pessoa

Patés, 20 g por pessoa

Torta de frango, 1 pedago de 80g por pessoa.

— LOCAGAO DE ESPACO COM MOBILIARIO E ALIMENTAGAO
CAPACIDADE ENTRE 1001 ATE 2000 PESSOAS SENTADAS - TIPO  CATSERV
2

Auditério e/ou espaco com capacidade entre 1001 até 2000 22721
pessoas sentadas + insumos e servigos:

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de

honra e pulpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e
conferencistas, com equipamentos audiovisuais (01 sistema de

som com mesa digital contendo 02 caixas acusticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio

(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no

Unidade

Unidade

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE
ESTIMADA

Diaria

Unidade

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE
ESTIMADA

Diaria
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minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projecdo de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, garcom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operaci i 0s i iovisuais e
de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,
Municipal — (com mastros).

Almogo e/ou jantar contendo no minimo:

Arroz (2 tipos: branco e temperado com ervilha, cenoura,
piment&o) 200 g por pessoa

Carne (3 tipos: filé, frango, peixe) 220 g por pessoa

Salada verde/crua, 60 g por pessoa

Salada de legumes, 60 g por pessoa

Feijdo, 80 g por pessoa

Farofa, 30 g por pessoa

Massa (lasanha/macarr&o), 100 g por pessoa

Sobremesa (3 tipos: mousse, pudim, sobremesa regional), 100 g
por pessoa

Suco (2 tipos), 200 ml por pessoa

Refrigerante (3 tipos, incluindo light), 200 ml por pessoa

Agua mineral 300 ml por pessoa

22.2 12807 Unidade

OBS: O almogo e/ou jantar serd servido com todo material de
pratos, copos, talheres, mesas com toalhas, cadeiras e servigos
de garcom:

Pratos refeicdo, 1 por pessoa;

Pratos sobremesa, 1 por pessoa;

jogos de talheres (garfo, faca, colher), 1 por pessoa;

Copo para 4gua, 1 por pessoa;

Copo para suco/refrigerante, 1 por pessoa;

Guardanapo (tecido ou papel), 1 por pessoa;

Travessas/bandejas para servico, conforme montagem;

Mesas, 10 pessoas por mesa;

Toalhas, 1 por mesa;

Cadeiras 1 por pessoa;

Gargons, 1 gargom para cada 20 convidados.
Coffee break + insumos e servigos

Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa

Refrigerante 200 ml por pessoa

Agua 300 ml por pessoa

Café 150 ml por pessoa

Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa

223 Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697 Unidade

Bolos doces (3 tipos: maracujd, laranja, outros), 80 g por pessoa
Barquetes (2 tipos: frango e camaréo), 1 unidade por pessoa
Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa

mini paes, 2 por pessoa

Patés, 20 g por pessoa

Torta de frango, 1 pedaco de 80g por pessoa

LOCACAO DE ESPACO COM MOBILIARIO E ALIMENTACAO UNIDADE
. QUANTIDADE
ITEM 23 CAPACIDADE ENTRE 2001 ATE 3000 PESSOAS SENTADAS - TIPO  CATSERV DE
ESTIMADA
1 MEDIDA

Auditério e/ou espago com capacidade entre 2001 até 3000

pessoas sentadas + insumos e servicos:

01 auditério climati com cadeiras mesa de

honra e pulpito devidamente ornamentados (arranjos com
flores naturais para frente e chio) e cadeiras para autoridades e
conferencistas, com equipamentos audiovisuais (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas acusticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de proje¢do de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
231 com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema 22721 Didria
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, garcom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operaci i 0s i iovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e

outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /

Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal — (com mastros).
Coffee break + insumos e servigos

Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa

Refrigerante 200 ml por pessoa

Agua 300 ml por pessoa

Café 150 ml por pessoa

Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa

232 Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697 Unidade

Bolos doces (3 tipos: maracuja, laranja, outros), 80 g por pessoa

Barquetes (2 tipos: frango e camardo), 1 unidade por pessoa

Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa

mini pdes, 2 por pessoa

Patés, 20 g por pessoa

Torta de frango, 1 pedago de 80g por pessoa

ITEM24 LOCACAO DE ESPACO COM MOBILIARIO E ALIMENTACAO CATSERV ~ UNIDADE QUANTIDADE

CAPACIDADE ENTRE 2001 ATE 3000 PESSOAS SENTADAS - TIPO DE ESTIMADA
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2 MEDIDA
Auditério e/ou espago com capacidade entre 2001 até 3000

pessoas sentadas + insumos e servigos:

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de

honra e pllpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas aclsticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projecio de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”

241 com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema 22721 Didria
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, gargom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operacionalizar os equi iovisuais e
de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,

Municipal - (com mastros).

Almogo e/ou jantar contendo no minimo:

Arroz (2 tipos: branco e temperado com ervilha, cenoura,
pimentdo) 200 g por pessoa

Carne (3 tipos: filé, frango, peixe) 220 g por pessoa

Salada verde/crua, 60 g por pessoa

Salada de legumes, 60 g por pessoa

Feijao, 80 g por pessoa

Farofa, 30 g por pessoa

Massa (lasanha/macarrao), 100 g por pessoa

Sobremesa (3 tipos: mousse, pudim, sobremesa regional), 100 g
por pessoa

Suco (2 tipos), 200 ml por pessoa

Refrigerante (3 tipos, incluindo light), 200 ml por pessoa

Agua mineral 300 ml por pessoa

24.2 12807 Unidade

0BS: O almogo e/ou jantar seré servido com todo material de
pratos, copos, talheres, mesas com toalhas, cadeiras e servigos
de gargom:

Pratos refeicdo, 1 por pessoa;

Pratos sobremesa, 1 por pessoa;

jogos de talheres (garfo, faca, colher), 1 por pessoa;

Copo para agua, 1 por pessoa;

Copo para suco/refrigerante, 1 por pessoa;

Guardanapo (tecido ou papel), 1 por pessoa;

Travessas/bandejas para servico, conforme montagem;

Mesas, 10 pessoas por mesa;

Toalhas, 1 por mesa;

Cadeiras 1 por pessoa;

Gargons, 1 garcom para cada 20 convidados.
Coffee break + insumos e servigos

Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa

Refrigerante 200 ml por pessoa

Agua 300 ml por pessoa

Café 150 ml por pessoa

Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa

243 Salgados diversos, 6 unidades por pessoa 3697 Unidade

Bolos doces (3 tipos: maracujd, laranja, outros), 80 g por pessoa
Barquetes (2 tipos: frango e camardo), 1 unidade por pessoa
Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa

mini paes, 2 por pessoa

Patés, 20 g por pessoa

Torta de frango, 1 pedaco de 80g por pessoa

LOCAGAO DE ESPAGO COM MOBILIARIO E ALIMENTAGAO UNIDADE TS
ITEM 25 CAPACIDADE ENTRE 3001 ATE 5000 PESSOAS SENTADAS - TIPO  CATSERV DE
ESTIMADA
1 MEDIDA

Auditério e/ou espago com capacidade entre 3001 até 5000
pessoas sentadas + insumos e servigos:

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pllpito devidamente ornamentados (arranjos com

flores naturais para frente e chdo) e cadeiras para autoridades e

com (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas acusticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastdo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projecio de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”

25.1 com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema 22721 Didria
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, gargom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operacionalizar os equi ovisuais e

de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,
Municipal — (com mastros).
25.2  Coffee break + insumos e servigos 3697 Unidade
Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa
Refrigerante 200 ml por pessoa
Agua 300 ml por pessoa

Café 150 ml por pessoa
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Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa

Salgados diversos, 6 unidades por pessoa

Bolos doces (3 tipos: maracujd, laranja, outros), 80 g por pessoa
Barquetes (2 tipos: frango e camaréo), 1 unidade por pessoa
Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa

mini paes, 2 por pessoa

Patés, 20 g por pessoa

Torta de frango, 1 pedago de 80g por pessoa

LOCAGAO DE ESPACO COM MOBILIARIO E ALIMENTACAO
CAPACIDADE ENTRE 3001 ATE 5000 PESSOAS SENTADAS - TIPO
2

Auditério e/ou espago com capacidade entre 3001 até 5000
pessoas sentadas + insumos e servigos:

01 auditério climatizado com cadeiras acolchoadas, mesa de
honra e pulpito devidamente ornamentados (arranjos com
flores naturais para frente e chio) e cadeiras para autoridades e
conferencistas, com equipamentos audiovisuais (01 sistema de
som com mesa digital contendo 02 caixas acusticas em
pedestais, 02 microfones com fio e 02 microfones sem fio
(bastzo e auricular), 01 notebook, 01 projetor de imagem de, no
minimo, 3000 ansilumens, 01 tela de projecdo de imagem de, no
minimo, 120” e 01 Monitor/TV Icd/led 4K de, no minimo, 32”
com suporte em trelica de aluminio D20), e ainda, 01 sistema
wifi com internet dedicada de, no minimo, 100mb de velocidade
e, no minimo, 20gb de pacote de dados, servicos de
credenciamento dos participantes via sistema digital de gestdo
de ingressos com emissdo e validagdo dos acessos, fornecimento
de pessoal de apoio de coordenagdo, cerimonialista,

recepcionistas, garcom para servir os conferencistas e técnicos

para instalar e operaci i 0s i iovisuais e
de internet. Colocar bandeiras do Brasil, Estados, Municipios e
outros paises (conforme a categoria do evento Governamental /
Institucional e ou Empresarial: Internacional, Nacional, Estadual,
Municipal — (com mastros).

Almogo e/ou jantar contendo no minimo:

Arroz (2 tipos: branco e temperado com ervilha, cenoura,
piment&o) 200 g por pessoa

Carne (3 tipos: filé, frango, peixe) 220 g por pessoa

Salada verde/crua, 60 g por pessoa

Salada de legumes, 60 g por pessoa

Feijdo, 80 g por pessoa

Farofa, 30 g por pessoa

Massa (lasanha/macarr&o), 100 g por pessoa

Sobremesa (3 tipos: mousse, pudim, sobremesa regional), 100 g
por pessoa

Suco (2 tipos), 200 ml por pessoa

Refrigerante (3 tipos, incluindo light), 200 ml por pessoa

Agua mineral 300 ml por pessoa

OBS: O almogo e/ou jantar serd servido com todo material de
pratos, copos, talheres, mesas com toalhas, cadeiras e servigos
de garcom:

Pratos refei¢do, 1 por pessoa;

Pratos sobremesa, 1 por pessoa;

jogos de talheres (garfo, faca, colher), 1 por pessoa;

Copo para 4gua, 1 por pessoa;

Copo para suco/refrigerante, 1 por pessoa;

Guardanapo (tecido ou papel), 1 por pessoa;
Travessas/bandejas para servico, conforme montagem;

Mesas, 10 pessoas por mesa;

Toalhas, 1 por mesa;

Cadeiras 1 por pessoa;

Gargons, 1 gargom para cada 20 convidados.
Coffee break + insumos e servigos

Sucos (3 tipos) 300 ml por pessoa

Refrigerante 200 ml por pessoa

Agua 300 ml por pessoa

Café 150 ml por pessoa

Sanduiches frios, 1 unidade por pessoa

Salgados diversos, 6 unidades por pessoa

Bolos doces (3 tipos: maracujd, laranja, outros), 80 g por pessoa
Barquetes (2 tipos: frango e camaréo), 1 unidade por pessoa
Frios (presuntos, queijos etc.), 50 g por pessoa

mini paes, 2 por pessoa

Patés, 20 g por pessoa

Torta de frango, 1 pedaco de 80g por pessoa

SERVICOS DE DECORAGAO em érea de no minimo 80m? e no

maximo 200m*

Prestagio de servicos de decoragio em &rea de no minimo
80m? e no maximo 200m?, arranjos de flores branca, amarelas,
vermelhas, e outras com folhagens, balbes, velas ou quadros,
etc. (SERVIGO).

SERVICOS DE DECORAGAO em drea de no minimo 200m? e no

maximo 500m?,

Prestacdo de servicos de decoragdo em drea de no minimo
200m? e no maximo 500m?, arranjos de flores branca, amarelas,
vermelhas, e outras com folhagens, baldes, velas quadros, etc
(SERVICO).

SERVICOS DE DECORAGAO em area de no minimo 500m? e no

maximo 800m?*

Prestacdo de servicos de decoragdo em area de no minimo
500m? e no maximo 800m?, arranjos de flores branca, amarelas,
vermelhas, e outras com folhagens, baldes, velas quadros, etc

(SERVIGO).

CATSERV

22721

12807

3697

CATSERV

17019

CATSERV

17019

CATSERV

17019

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE
ESTIMADA

Didria

Unidade

Unidade

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE
ESTIMADA

Unidade

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE
ESTIMADA

Unidade

UNIDADE
DE
MEDIDA

QUANTIDADE
ESTIMADA

Unidade
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UNIDADE
SERVICOS DE DECORAGAO em area de no minimo 800m? e no QUANTIDADE
ITEM 30 CATSERV DE
méximo 1000m* ESTIMADA
MEDIDA

Prestagio de servicos de decoragio em &rea de no minimo
800m? e no méximo 1000m?, arranjos de flores branca,

30 17019 Unidade
amarelas, vermelhas, e outras com folhagens, bales, velas

quadros, etc (SERVICO).

4.3. Periodicidade da prestagdo dos servigos:

[Digite aqui a periodicidade estimada da prestagdo do servigo/entrega/fornecimento apds a formalizagdo da futura contratagdo.

Ex: se o fornecimento serd didrio, semanal ou mensal].

4.4. Local da Prestacao dos servigos:

[Digite o local da prestagéo do servico, com descri¢do detalhada dos enderegos].

5. JUSTIFICATIVA DO QUANTITATIVO INDICADO PELA UNIDADE REQUISITANTE:

5.1. [Digite o texto de justificativa das estimativas das quantidades, acompanhadas das memdrias de cdlculo e dos documentos que lhes déo suporte, que considerem
interdependéncias com outras contratagées, de modo a possibilitar economia de escala, em conformidade com o Art. 92 Decreto Estadual n® 21.938/2023].

5.1.1. Memoérias de célculo das estimativas de quantidades: E o documento ou conjunto de informagdes que justifica e demonstra de forma objetiva como o érgdo
estimou a quantidade que pretende adquirir. Deve conter, por exemplo:
e Dados histdricos de consumo (ex: atas anteriores, contratos passados);
e Planta baixa do imdvel que demonstre a drea construida
e Relatdrio de Fiscalizagdo e Fotografias: Registros de fiscalizagdo e fotografias que validem a necessidade da contratagdo bem como o quantitativo solicitado.
e Formaliza¢do e aprovacdo dos atos processuais pela autoridade competente, conforme art.99, Il do Decreto Estadual 21.938/2023.
5.1.2. Documentos que sustentem as referidas estimativas: Os documentos de suporte sdo essenciais para fundamentar a demanda solicitada e assegurar que
a contratagdo seja necessdria e justificada, conforme os principios da transparéncia, economicidade e eficiéncia. O érgdo demandante pode apresentar, entre outros:
e Plano de Governo ou Plano de Contratagdes Anual: Documentos que indicam as diretrizes e prioridades para contratagdes no exercicio vigente.
¢ Lei Orcamentaria Anual (LOA): Indicagdo de recursos orgamentdrios previstos para a realizagdo da contratagdo.
¢ Programa de Trabalho do Orgdo: Demonstrativo do planejamento e das atividades que justifiquem a demanda dentro do contexto organizacional.
e Competéncias da Lei n2 7.884/2022: Referéncias as competéncias atribuidas aos drgdos ou entidades conforme estabelecido pela legislagdo pertinente.
¢ Regimento Interno do Orgdo: Estabelece os processos internos que podem justificar a necessidade da contratagio ou projeto.

e Eixos Vinculados ao Plano de Gestdo do Governador Rafael Fonteles: Estratégias e agBes vinculadas a administragdo estadual, que devem ser consideradas ao
justificar a demanda.

e Matérias Publicitdrias e Publicagdes em Jornal: Provas de que a contratagdo foi divulgada ou justificada publicamente, assegurando a publicidade do processo.
e Publicagdes em Redes Sociais: Demonstra¢Bes de agdes ou campanhas vinculadas a demanda nas plataformas digitais do 6rgdo.
e Videos Institucionais: Documentagdo audiovisual que esclarega ou justifique a necessidade da contratagdo.

e Dados do IBGE e Outras Fontes Estatisticas: Dados demograficos, sociais e econémicos que embasam a necessidade da demanda (exemplo: pesquisa de
mercado, dados geogrdficos, etc.).

o Publicagdes no Diario Oficial do Estado (DOE-PI): Publicagdes que comprovam a execugdo ou a necessidade da contratagdo, como atos administrativos e
licitagBes anteriores.

e Calendario de Eventos: Planejamento de eventos ou atividades que justifiquem a necessidade da demanda solicitada.
e Contratos Anteriores e Vigentes: Referéncias a contratagdes anteriores que reforcam a continuidade ou a renovagdo de servigos e materiais.
e Notas Fiscais: Documentos fiscais que comprovem compras, servigos ou produtos utilizados anteriormente para justificar a demanda atual.

e Relatérios de Vistoria e Fotografias: Registros de vistorias e fotografias que validem a necessidade da contratagdo, especialmente em situagdes como obras,
servigos de manuteng&o ou fornecimento de materiais.

* Formalizag3o e aprovagdo dos atos processuais pela autoridade competente, conforme art.99, Il do Decreto Estadual 21.938/2023.

5.1.3. A estimativa de quantitativo do objeto a ser contratado, conforme o Plano Anual de Contratagdes, se houver, ou no quantitativo contratado em exercicios anteriores,
quando for o caso.

6. JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE INDICADA PELA UNIDADE REQUISITANTE:

6.1. [Digite o texto de explicitagéo da motivagéo dos resultados a serem alcangados com o Registro de Pregos, que deverd conter na justificativa o problema, a solugéio e
o quantitativo para justificar a demanda solicitada. E importante que a justificativa seja desenvolvida com todos os aspectos mencionados, pois uma justificativa pouco
elaborada impossibilitard o atendi to da d da], conforme disposigédo prevista no Art. 92 do Decreto Estadual n® 21.938/2023].

6.2. A justificativa ha de ser clara, precisa e suficiente, sendo vedadas justificativas genéricas, incapazes de demonstrar de forma cabal a necessidade da Administragdo.
6.3. Adicionalmente, recomenda-se a apresentagdo de registros fotogréficos, relatdrios técnicos, atas, documentos oficiais ou quaisquer outros elementos

comprobatdrios que evidenciem a real necessidade das quantidades estimadas. Tais elementos reforgam a justificativa do quantitativo previsto, conferindo maior transparéncia e
seguranga a contratagdo, em alinhamento com os principios da economicidade e do planejamento eficiente previstos no Decreto Estadual n? 21.938/2023.

6.4. E imprescindivel que o campo aborde o problema identificado a ser resolvido, a real necessidade gerada por ele e o que se almeja alcancar com a contratagdo.

6.5. Além disso, a descrigdo da necessidade de contratagdo deve conter manifestacdo acerca da essencialidade e interesse publico da contratagdo, devendo, portanto, ser
avaliado o interesse publico também na perspectiva de analisar se haverd impacto ambiental negativo decorrente da contratagdo, bem como se ha opgdes que atendam ao
principio do desenvolvimento nacional sustentavel, nos termos do art. 52, da Lei n2 14.133/2021.

6.6. Como referéncia técnica, encaminha-se o link do site da SLC/SEAD onde consta um anexo com documento orientativo (clique aqui) elaborado por setor técnico da
Diretoria de Planejamento de Compras Publicas desta Secretaria de Estado da Administragdo, que tem por objetivo orientar os drgdos/entidades que desejam participar da
presente Intengdo de Registro de Pregos na apresentagdo do Documento de Formalizagdo da Demanda. Tal material podera servir como subsidio para a adequada elaboragdo das
estimativas e justificativas ora solicitadas.

7. NECESSIDADE DE INCLUSAO DE NOVOS ITENS MEDIANTE MOTIVAGAO/JUSTIFICATIVA:

7.1. A finalidade principal desta etapa é propiciar que a prépria Administragdo incremente seus conhecimentos sobre o objeto, distinguindo suas caracteristicas
principais, para entdo, por meio da descrigdo, possibilitar que todos os fornecedores da solugdo escolhida venham a saber do interesse administrativo em uma futura contratagéo,
em conformidade com o Art. 92 do Decreto Estadual n2 21.938/2023.

7.2 O objeto deve ser descrito de forma detalhada, com todas as especificagdes necessarias e suficientes para garantir a qualidade da contratagdo, cuidando-se para
que ndo sejam admitidas, previstas ou incluidas condi¢des impertinentes ou irrelevantes para o especifico objeto do contrato. Deve-se levar em consideragdo as normas técnicas
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eventualmente existentes, quanto a requisitos minimos de qualidade, utilidade, resisténcia e seguranga, inclusive das exigéncias relacionadas a manutenc&o e a assisténcia técnica,
quando for o caso:

ITEM | DESCRICAO/ CATMAT | DESCRICAO/ESPECIFICAGAO | UNIDADE DE MEDIDA | QUANTIDADE ANUAL ESTIMADA

7.3. Seguem orientagdes para indicacdo de um novo item ndo contemplado no Alinhamento Estratégico:
7.3.1. Apresentar a definigdo clara, precisa e suficiente do item.
7.3.2. A identificagdo da necessidade da contratagdo é essencial justamente para permitir a reflexdo sobre os motivos pelos quais determinada contratagdo foi

solicitada, investigando, assim, qual a necessidade final a ser atendida, que pode inclusive ser distinta a depender da finalidade do 6rgdo ou entidade, ainda que o objeto
indicado pelo setor requisitante seja o0 mesmo.

7.3.3. Além disso, a descrigdo da necessidade de contratagdo deve conter manifestagdo conforme descrito no item 2 deste instrumento.
[Digite aqui a periodicidade estimada da prestagdo do servico apds a formalizagdo da futura contratagéo.]

Ex: se o servigo deverd ser prestado de forma didria, semanal ou mensal].

b) Local de entrega/fornecimento:

[Digite o local de onde o servigo deverd ser prestado, com descri¢éo detalhada dos enderegos].

7.4. Para a solicitagdo de inclusdo de novo item/grupo que se configure como servigo/produto, o 6rgdo ou entidade proponente deverd, além das informagdes e
justificativas exigidas nos subitens 7.1 a 7.3 deste instrumento, apresentar, obrigatoriamente, o respectivo Estudo Técnico Preliminar (ETP). Este ETP devera ser elaborado em
estrita observancia ao modelo padronizado disponibilizado pela Secretaria de Estado da Administragdo (SEAD) no link: Modelos de Documentos para a Fase Preparatéria.

7.5. O ETP para o novo item de servigo/produto devera contemplar, no minimo, a descri¢cdo detalhada da necessidade, o problema a ser resolvido, a solucdo proposta, a
estimativa de quantidades, os requisitos de qualidade e desempenho, os impactos e beneficios esperados, as memarias de calculo e os documentos que lhes ddo suporte, bem
como a andlise de riscos, quando couber. Essa exigéncia visa subsidiar a avaliagdo de sua pertinéncia, viabilidade técnica e econémica pelo érgdo gerenciador, em conformidade
com o disposto nos artigos 17, inciso Il, e 23 do Decreto Estadual n2 21.872, de 07 de margo de 2023, e demais regulamentagdes aplicéveis, assegurando o devido planejamento da

contratagdo.

7.6. O demandante devera, ainda, indicar formalmente um responsavel técnico ou servidor de referéncia, que atuard como ponto de contato junto a SEAD para prestar
suporte na fase de sele¢do do fornecedor, especialmente no que se refere ao esclarecimento de especificagdes técnicas, adequagdo de quantitativos e validagdo das condigbes
propostas.

8. ANALISE DE RISCOS NA FASE DE PLANEJAMENTO DA DEMANDA:

8.1. A fase de levantamento de demandas por meio da Intengdo de Registro de Pregos (IRP) envolve riscos que devem ser considerados e mitigados. Entre os principais,

destacam-se:

l- risco de subdimensionamento da demanda, quando a unidade requisitante informa quantitativos inferiores a necessidade real, o que pode gerar
contratagdes emergenciais ou aditivos posteriores;

Il - risco de superdimensionamento da demanda, com estimativas muito superiores a necessidade efetiva, resultando em sobrepreco ou ociosidade
contratual;

- risco de inconsisténcia das informag6es prestadas, decorrente de auséncia de meméria de célculo, documentos de suporte ou justificativas técnicas
adequadas;

" risco de desalinhamento com o planejamento orgamentdrio, ocasionando dificuldades na execugdo financeira e impacto negativo na gestdo fiscal;
V- risco de perda de prazos no envio das informagdes, comprometendo a consolidagdo do processo pela SEAD e a eficiéncia da futura contratagdo.

8.2. Para mitigagdo desses riscos, recomenda-se que cada 6rgdo participante adote procedimentos internos de validagdo, com andlise técnica e administrativa prévia,
assegurando que as informagdes prestadas sejam fidedignas, completas e tempestivas, em observancia aos principios da eficiéncia, da transparéncia e do planejamento.

(Documento datado e assinado eletronicamente)

JESSICA KELLY DE SOUSA CARVALHO
Diretora de Planejamento de Compras Publicas - DIP/SLC/SEAD-PI

APROVO

Aprovo a presente INTENCAO DE REGISTRO DE PRECOS que tem por objeto a subsidiar estudo de demandas para anélise de viabilidade da contratagdo de servigos de locagdo de
espagos com e sem alimentagdo, mobilidrio adequados e servigos correlatos, para atender as necessidades da Secretaria de Estado da Administragdo do Piaui e demais
Orgdos que compdem a Administragdo Publica Estadual, nos termos do art. 62, do Decreto Estadual n2 21.938, de 28 de margo de 2023 e art. 100 do Decreto Estadual n? 22.546,
de 16 de novembro de 2023.

JACYLENNE COELHO BEZERRA FORTES
Superintendente de Licitagdes e Contratos - SLC/SEAD-PI

SAMUEL PONTES DO NASCIMENTO
Secretdrio de Estado da Administragdo do Piaui - SEAD-PI
-

.
.)@l! L'j Documento assinado eletronicamente por JESSICA KELLY DE SOUSA CARVALHO - Matr.371411-0, Diretora, em 14/01/2026, as 10:32, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no Cap. Ill, Art. 14 do Decreto Estadual n® 18.142, de 28 de fevereiro de 2019.
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Documento assinado eletronicamente por SAMUEL PONTES DO NASCIMENTO - Mat.0209541-2, Secretério de Estado, em 15/01/2026, as 08:57, conforme horério oficial de Brasilia,
com fundamento no Cap. Ill, Art. 14 do Decreto Estadual n® 18.142, de 28 de fevereiro de 2019.
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